Menu "C’est la Féte"

Amuse-Bouche
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Salade sauce "Vieux Navire"

Trilogie de batavia, iceberg et trévise
Un classique incontournable avec sa fameuse sauce unique et secréte
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Déclinaison de tomates multicolores sur gelée de concombre
et ses perles de chevre frais des pdturages de Gimel, dentelle de pain toasté
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Filets de Perches a la Mode "Vieux Navire"
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Homard entier, décortiqué, cuit a basse température sur lit de petits légumes
en brunoise et son anneau de dentelle croquant, jus de bisque royale
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Filet de Beeuf poélé sauce béarnaise maison
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Avant Douceur
NN

Authentiques Crépes "Suzette" flambées et préparées a votre table
flambage uniquement a l'intérieur

ou

Tarte citron meringuée, revisitée par le Chef et sorbet citron
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