Les Plats

Sole sauvage entiere grillée, sauce hollandaise maison

Quenelle de Brochet du Chef et ses écrevisses du Léman
sur algues wakame, sauce Nantua et tagliolinis maison

Filet de Sandre poélé sur lit de julienne de poireaux & carottes,
écume de bouillon de légumes et billes précieuses

Ballotine de supréme de Volaille farcie, chips de pommes de terre
et carottes précieuses, sauce au vin jaune du Jura

Noix de Ris de Veau poélée, rehaussée d’‘amandes effilochées sur
compotée d’oignons rouges, jus Grand-Mere et tagliolinis maison

Parmentier de queue de Beeuf confite, enrobé de son duo de
carottes et émulsion de pommes de terre, jus noble

Et toujours préparé a votre table

Notre Beeuf en Tartare coupé au couteau, frites maison

Arrosé au choix : Whisky, Cognac, Vodka, Marc de Féchy 1cl suppl
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