LES ENTREES

Salade sauce "Vieux Navire"

Trilogie de batavia, iceberg et trévise
Un classique incontournable avec sa fameuse sauce unique et secréte

L’Oeuf Bio parfait de la Ferme des Sapins a Colombier sur nid
de duxelles de champignons, écume aux trésors des sous-bois et
sa fine mouillette de cake maison

Terrine de campagne en crotite du Chef servie tiede, petits légumes
en vinaigrette et jus noble parfumé a la truffe noire

Filets de Perches a la Mode "Vieux Navire" petite dégustation

Gravlax d’Omble Chevalier en ligne, onctueux de petits pois,
créeme acidulée au raifort et perles précieuses

Noix de St-Jacques juste snackées sur julienne de légumes,
bisque de crustacés et fine dentelle a I'encre de seiche

Véritables Ravioles de Royans au parfum de truffe noire en entrée
en plat
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Provenance : Porc & Omble Chevalier, Suisse - Canard, France - St-Jacques, Pacifique Nord-Est




