
MENU "C’EST LA FÊTE" 
 

  
"Amuse-bouche" 

 

Terrine de campagne en croûte du Chef servie tiède, petits légumes 
en vinaigrette et jus noble parfumé à la truffe noire 

ou 

Véritables Ravioles de Royans au parfum de truffe noire 

 

Le Coquelet Royal "1919" en cocotte, flambé à votre table 
sauce poulette, cognac Hennessy 

ou 

Filet de Bœuf poêlé sauce béarnaise maison 

ou 

Homard entier, décortiqué, cuit à basse température sur lit de petits légumes en 
brunoise et son anneau de dentelle croquant, jus de bisque royale 

 

Avant Douceur 

 

Authentiques Crêpes "Suzette" flambées et préparées à votre table 

ou 

Suprêmes d’orange fraîche en rosace, sorbet à l’orange sanguine 
et son ellipse croquante 

ou 

Dacquoise aux noisettes, crème pâtissière pralinée 
éclats de noisettes et caramel 

 frs 110.-


